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GASTROTASCA VERMUTERIA

—GASTROBRASA—

Menu de Grups Ganxet

Per compartir, amb el toc de les nostres cuines

Entrepa brioix de calamars a ’andalusa amb maionesa de taronja
i pols de Morro Cruixent
Bocadillo brioche de calamares a la andaluza con mayonesa de naranja
y polvo de Morro Crujiente

Tartar de salmé thai amb alvocat i mango
Tartar de salmoén thai con aguacate y mango

Ensaladilla de gamba a I’allet
Ensaladilla de gamba al ajillo

Pollastre cruixent marinat amb Vermut Miré i salsa de mel i mostassa
Pollo crujiente marinado con Vermut Mird y salsa de miel y mostaza

Un segon de cada casa

Entrecot ‘lomo alto’

Canelo de galta rostida amb foie i bolets variats, amb el seu suc
de rostit i cruixents

Caneldn de carrillera asada con foie y setas variadas, con su jugo
de asado y crujientes

Bacalla a lallauna amb samfaina i pebrots del Padrén
Bacalao a la llauna con samfaina y pimientos del Padrén

Calamar de potera amb patates encebades i oli d’all i julivert
Calamar de potera con patatas encebolladas y aceite de ajo y perejil

Finalmem‘l les Eosfres

Cheesecake

Tarta tatin casolana amb gelat d’avellana
Tarta tatin casera con helado de avellana

Sorbet de llimona amb cava Brut Nature
Sorbete de limodn con cava Brut Nature

Be : i s
guda: una ampolla de V|.cada 2 pax, 0 2 cerveses 39’50 €
Cervesa sense alcohol o aigua disponibles

) ] IVA inc.
Bebida: una botella de vino cada 2 pax, o 2 cervezas

Cerveza sin alcohol o agua disponibles
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